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Ficha Técnica




orec) FLOWPACK RAELMA MODELO GALAXIA 'V

DESCRIPCION

La empaquetadora RAELMA, modelo GALAXIA V, ha sido proyectada para
envolver en sistema horizontal (flow-pack) magdalenas, galletas, sequillos,
productos en bandeja y especialmente en caja.

DATOS TECNICOS DE PRODUCCION

El arrastre o introduccién del producto se realiza a través de barra
sincronizadas con las soldaduras dando una perfecta terminacion con los
margenes iguales tanto en objetos cortos como largos haciéndose los minimos
cambios. Capacidad de trabajo de 25 a 125 paquetes/minuto (7500
paquetes/hora) en funcién de las caracteristicas y producto a utilizar

DATOS TECNICOS GENERALES DE
LA MAQUINA

Estructura fuerte en acero con zonas reforzadas para dreas de mayor esfuerzo.
Zonas de contacto con el producto en acero inoxidable.

Facil desplazamiento de la maquina a través de ruedas y una buena sujecion
con ventosas haciendo que la maquina se regule a unos 90 mm.

Sefalizacion de averias o aperturas de protecciones a través de la pantalla
tactil.

Contador preselector de parada a través de pantalla tactil.

Contador de produccion de paquetes/minuto a través de la pantalla tactil
Panel de mandos a 24 voltios segiin normativa vigente.

Porta bobinas en la parte inferior con posicionamiento de conos auto
centradores manuales.

Regulacion de temperatura en soldaduras transversal y longitudinal reguladas
electrénicamente.

Cabezal de soldadura transversal regulable en altura

DATOS ELECTRICOS /VOLTAIJE

Tension monofdésica + tierra 220V, 50Hz, 2Kw.

Tensidon de mando 24V.

Consumo maximo 10 A.

MEDIDAS EXTERIORES Y PESO DE LARGO 5.050 mm

LA MAQUINA ANCHO 950 mm
ALTO 1.670 mm
PESO 750 kg.

MEDIDA CINTA

ENTRADA 3.050mm

SALIDA 750 mm largo x 320 mm ancho

MEDIDA MORDAZA 450 mm
MEDIDAS MAXIMAS ENVASE LARGO 270 mm
ANCHO 370 mm

ALTO 10 mm
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o
variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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